
La Gestionnaire 

Véronique PAUGET 

Le Principal 

Laurent AYRAULT 

Viande d’origine française 

 Menu de la semaine 

Le pain servi est du pain BIO 

       bio                       local     fait maison   bio et local 

Mardi 

TARTINES RUSTIQUES 

 
 

ENDIVES AU BLEU 

 
 

HAUT DE CUISSE  

DE POULET AUX ÉPICES 

HARICOTS PLATS 

PERSILLÉS 

 
 

FROMAGE/YAOURT 

 

COMPOTE DE POMMES 

 

 

 

Du 

 

Au 

05 fév 2024 

09 fév 2024 

 

Lundi 
 

BLANCS DE POIREAUX 

VINAIGRETTE 

 
 

SALADE VERTE 

 
 

HACHI PARMENTIER  

AU BŒUF  

 
 

FROMAGE/YAOURT 

 

FRUIT DE SAISON 

 

  
 

 

 

Jeudi 

ASSIETTE DE 

CHARCUTERIE 

 

MESCLUN 

 
 

PAVÉ DE SAUMON 

SAUCE ANETH 

 
JULIENNE DE 

LÉGUMES 

  

FROMAGE 

 

CRÈME DESSERT  

AU CARAMEL 

 

 

Vendredi 
NOUVEL AN CHINOIS 

 
2024 année du dragon 

 

SOUPE CHINOISE 

SALADE VERTE 

 
NEMS AU PORC 

RIZ CANTONNAIS 

 
FLAN COCO 

 

BEIGNETS  

AUX POMMES 

 


