
La Gestionnaire 

Véronique PAUGET 

Le Principal 

Laurent AYRAULT 

Viande d’origine française 

 Menu de la semaine 

Le pain servi est du pain BIO 

       bio                       local     fait maison   bio et local 

Mardi 

TOMATES CONCOMBRES 

EN SALADE 

 
ENDIVES À LA 

MIMOLETTE 

 
 

FILET DE COLIN 

SAUCE SAFRAN 

 
POMMES VAPEUR 

 

FROMAGE/YAOURT 

 

CRÈME BRULÉE 

 
 

 

 

Du 

 

Au 

08 avril 2024 

12 avril 2024 

 

Lundi 
 

RIZ NIÇOIS AU THON 

 
 

SALADE VERTE 

 
 

ESCALOPE  

CORDON BLEU 

GRATIN DE 

COURGETTES 

  
 

FROMAGE/YAOURT 

 

COMPOTE DE FRUITS 

 

 

 

  

Jeudi 

ASSORTIMENT DE 

CRUDITÉS 

 
FRISÉE AUX LARDONS 

 
 

CUISSE DE POULET 

ROTIE AUX ÉPICES 

POËLÉE VILLAGEOISE 

  
 

FROMAGE BLANC 

 

MUFFIN AU CHOCOLAT 

 

 

 
 

Vendredi 
MENU VÉGÉTARIEN 

 

BETTERAVES CUITES 

ET MAÏS 

 
SALADE VERTE 

 
 

RAVIOLIS AUX 

ÉPINARDS 

 
 

EMMENTAL/YAOURT 

 

FRUIT DE SAISON 

 


