
La Gestionnaire 

Véronique PAUGET 

Le Principal 

Laurent AYRAULT 

Viande d’origine française 

 Menu de la semaine 

Le pain servi est du pain BIO 

       bio                       local     fait maison   bio et local 

Mardi 

ASPERGES  

SAUCE AUX AGRUMES 

 
MESCLUN A 

L’EMMENTAL 

 
 

CALAMARS À 

L’AMÉRICAINE 

RIZ CRÉOLE 

 
 

FROMAGE 

CRÈME DESSERT 

CHOCOLAT 

 

 

 

 

Du 

 

Au 

13 mai 2024 

17 mai 2024 

 

Lundi 
MENU VÉGÉTARIEN 

 
TABOULÉ 

 
SALADE VERTE 

 
 

PANÉ FROMAGER 

GRATIN DE BROCOLIS 

  
 

YAOURT NATURE 

 

COMPOTE DE FRUITS 

 

 

 

  
 

 

Jeudi 

LENTILLES ET 

GÉSIERS CONFITS 

 
SALADE VERTE 

 
 

SAUTÉ DE DINDE 

FAÇON MARENGO 

JARDINIÈRE DE 

LÉGUMES 

  
 

FROMAGE BLANC  

 

ÉCLAIR  

VANILLE ou CAFÉ 
 

 

 

Vendredi 
 

ASSORTIMENTS DE 

CRUDITÉS 

 
 

ENDIVES AUX NOIX 

 
 

LONGE DE PORC ROTIE 

 
POMMES FRITES 

 

FROMAGE/YAOURT 

 

FRUIT DE SAISON 

 


